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Kleine Fisch-Markt-Tage

am Wochenende fur Liebhaber von fiischen
Fischgerichten, Muscheln und Garnelen

Samstag
18. Januar

17:30 bis 20:00 Uhr

Sonntag
19. Januar
12:00 bis 14:30 Uhr
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Mini-Bowls und Teller werden vor lhren Augen frisch
mit Fisch, Schalen- und Krustentierspezialitdten angerichtet.

Vorspeise

Matjestatar und Riihrei auf Roggen-Sauerteigbrot
Hausgemachter Wacholder-Gin-Beizlachs mit Kartoffelrdsti und Honig-Senfmarinade
Maki-Sushi mit Norwegischem Lachs und Gurke, Sojasol3e, Wasabi und Ingwer
Thunfisch-Carpaccio mit Hartkdse, Rapunzel und Orangen-Koriandervinaigrette
Grill-Garnelen auf Zitronengrasspiel3 mit Japanischen Erdnuss-Udon-Nudeln
Frische Miesmuscheln im Gemiise-WeilBweinsud

* % %
Suppe
Fenchel-Safran-Bouillabaisse mit Aioli und Brot
* % %
Hauptgang
Cozze (Miesmuscheln) mit Limonen-Chilipasta und Grana Padano
Seeteufelbickchen mit Serrano umwickelt, Rote Bete-Risotto und Kurkumaschaum
Gebratenes Karpfenmedaillon mit Bautzner Senfschaum

und gebackenen SiilBkartoffelwiirfeln

Fiir Fischaverse
Maishdhnchenbrust mit Serrano umwickelt, Rote Bete-Risotto und Kurkumaschaum

* k%

Nachspeise

Karamellisierter Kaiserschmarren mit Kaki-, Nashibirnen-Kompott und Vanilleeis

Preis pro Person 45 €

Dazu unser Sektangebot, denn Fisch muss schwimmen!
Glas Sekt Pizzolato rosé Spumante trocken fiir 4,00 €
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Wir bitten um Reservierung und Zahlung im Voraus

Restaurant Arche | Am Hafen 5 | 02943 Klitten

03589 5566484 | kontakt@arche-restaurant.de
www.arche-restaurant.de
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